Imprima esta receta en cartulina de 8.5 "X 11", usando su impresora de escritorio,
corte a lo largo de la linea punteada, luego doble por la mitad.

La receta puede caber en una caja de 6 "X 4" para uso futuro.

iSi no usa Mi Sofrito Rico™ no podemos garantizar que su comida tenga un sabor increible!
Entonces ... No pruebe estas recetas con otras marcas de Sofrito. jNo funcionara!

Arroz con
Gandules :
(Rice with Pigeon Peas)

MI SOFRITO.

] Seabor de La Isla Verde"
LA+ Al

Ingredientes: (atiende de 4 a 6 personas)

i 4 - tazas de arroz de grano largo o su eleccién

i 2-16 oz. lata de gandules con liquido

: 1- 8 oz. lata de salsa de tomate (no pasta de tomate)
i 2- cucharadas de Mi Sofrito Rico™

: 1/21b defilete de jamén ahumado cortado en cubitos
: (Compre preenvasado o pidale a su carnicero que lo corte.)
+ 2 - cucharaditasas de E!/ Sazon de Marin™
: NOTA: Este Sazon NO tiene MSG

1/4 - taza de aceitunas verdes sin hueso
con pimiento en rodajas - OPCIONAL

1/4 - taza de alcaparras - OPCIONAL
1/8 - taza de aceite de oliva virgen extra

. www.MarinLatinFoods.com S
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